SCHLOSS
GASTHOF
AUERSTEDT

Speisen & Getranke

Unsere Kiichenzeiten

Mittwoch bis Freitag

von 17.30 Uhr - 20.30 Uhr
Samstag und Sonntag

von 11.30 Uhr bis 14.00 Uhr
und von 17.30 Uhr bis 20.30 Uhr
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Vorspeisen

Knackiger Feldsalat
Kartoffeldressing I Speck I Croutons g,c,j
8,90 €

Variation von der Mohre
Geraucherte Rehkeule I Pumpernickel
11,80 €

Gebrannte Creme vom Ziegenkése
Walnuss [ Orangenchicoree I Petersiliendl c,g
10,50 €

Suppen

Schaumsuppe vom Hokkaido Kuirbis
Ingwer I Lebkuchen a,g,h
7,20 €

Rinderkraftbriihe

Krauterfladle I Gemuisewlrfel I Schnittlauch c,g,h
8,50 €

Fischgericht

Zander auf der Haut gebraten
Kartoffelptiree I Rosenkohlblétter I Rote Beete Schaum a,d,g,h,
25,50 €

Filets von der Forelle aus Wichmar
Knuspermantel I Schnittlauch I Chillinudeln I Gemtse a,d,g,h
24,50 €
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Hauptgerichte

Gebratene Brust vom Maishdhnchen
Preiselberjus I geschmortes Herbstgemuise I Cremige Polenta a,g,h
24,00 €

Filet vom Thuringer Duroc Schwein
Butterspétzle I Champignonrahm I Gemuse a,c,g
25,50 €

Rinderroulade nach Schlossgasthof Art,
Speck I Zwiebel I Gewlrzgurke I Gewurzrotkohl I Thuringer Klof$ 9,a,h,j
23,50 €

,2Zwiebelrostbraten“
Rumpsteak I Schmorzwiebel I Jus I GemtUse I Bratkartoffel a,h,
28,00 €

Schnitzel vom Thiiringer Duroc Schwein
Bratkartoffel I Gurkensalat I Preiselbeeren
18,00 €

Vegetarisch

Vegane ,Entenbrust“ Geschmorter Sellerie
Pastinakenptiree I geschmortes Herbstgemtise I Gemuisejus a,c,g,h
15,80 €
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Auerstedt's wilde Seite

Gehacktesstippe vom Wild mit feinen Nudeln
18,00 €

Sauerbraten vom Wildschwein
Thuringer Kléfse I Wildgarnitur I Wacholderjus
24,00 €

Streifen vom Wild
Kartoffelrdsti I Wildgarnitur I Portweinjus
32,00 €

Geschmorte Wildhasenkeule
Thuringer Klofse I Wildgarnitur I Waldpilze
26,00 €

Fasanenbrust im Speckmantel
Zweierlei Kartoffel I Wildgarnitur I Waldpilze
27,00 €

Unsere Wildgarnitur besteht aus Rotkohl, Rahmwirsing, Rosenkohl
und einem Preiselbeerapfel

Dessert

S<Espresso Genuss®
Espresso I Mousse au Choccolate c,g
4,60 €

Die Drei Zwetschgen
Geflllte Buchtel I Parfait I Kompott a,c,g
8,60 €

Halbgefrorenes vom Kurbiskernol
Weifle Schokolade I Orangengel I Schokoladenerde c,g
9,50 €
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Krauter der
ZUSATZSTOFFE:

1Farbstoffe
2chininhaltig
3Antioxidationsmittel
4Sulfite

Skoffeinhaltig
6Sauerungsmittel
7Sufsstoffe
8Stabilisator

9 Konservierungsmittel

ALLERGENE:

a Glutenhaltiges Getreide

al Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Dinkel, a5 Hafer, a6 Kamut
b Krebstiere und daraus gewonne Erzeugnisse

c Eier und daraus gewonne Erzeugnisse

d Fisch und daraus gewonne Erzeugnisse

e Erdntisse und daraus gewonne Erzeugnisse

f Sojabohnen und daraus gewonne Erzeugnisse

g Milch/Laktose und daraus gewonne Erzeugnisse

h Sellerie und daraus gewonne Erzeugnisse

iSchalenfriichte

il Mandeln; i2 Haselntisse; i3 Walntuisse; i4 Cashuentsse;

i5 Pecanntuisse;ib Parantisse; i7 Pistazien; i8 Macadamia- oder
Queenlandsntiisse

j Senf und daraus gewonne Erzeugnisse

k Sesamsamen und daraus gewonne Erzeugnisse

1 Schwefeldioxid und Sulfit

m Lupine und daraus gewonne Erzeugnisse

n Weichtiere und daraus gewonne Erzeugniss
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