SCHLOSS
GASTHOF
AUERSTEDT

Vorspeisen

Bunter Gartensalat
Rohe und angemachte Salate mit unserem Hausdressing
7,80 €

Carpaccio von der Thuringer Tomate
mit Krauter Joghurt Mousse und knackigem Salat
10,80 €

Suppen

Schaumsuppe von der Erbse
mit Minzschaum und Croutons
7,20 €

Geflugelkraftbriihe

mit Quarkkl6fsichen und Gemusestreifen
6,80 €

Fischgericht

Zander auf der Haut gebraten an Rote Beete Schaum,
auf jungem Gemuse und cremiger Polenta
25,00 €



SCHLOSS
GASTHOF
AUERSTEDT

Hauptgerichte

Medaillons vom Thuiringer Duroc Schwein an Sherryrahm
mit gebratenen Pfifferlingen, kleinem Gemuse und feine Nudeln
23,50 €

Rinderroulade nach Schlossgasthof Art, gefiillt mit Zwiebel, Speck und Gurke,
in eigener Sofse, dazu Apfelrotkohl und Thuringer Klofde
22,50 €

,Zwiebelrostbraten®
Rosa gebratenes Rumpsteak mit Schmorzwiebel, Bratenjus, kleinem Gemiuise
und Bratkartoffel
25,00 €

Gebratene Brust vom Maishdhnchen an weiflem Tomatenschaum
mit grinem Gemtuse und Kartoffelptiree
21,00 €

Vegetarisch

Handgedrehte Spinatkndédel auf Sellerieptiree mit gerdosteten Walntissen und
gehobeltem Parmesan
14,80 €

Dessert

»<Espresso Genuss®
Kraftiger Espresso und eine Nocke feinstes Mousse au Chocolat
4,60 €

Die Drei Kirschen
Geftllte Buchtel, Kompott und Parfait von der Kirsche
8,60 €

Créme brualée
mit Waldbeeren und Himbeersorbet
8,90 €



